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SENASTE KROGARTIKLARNA I STOCKHOLM

24
aug Nook har gått i konkurs

24
aug Leoparden blir med bakficka

24
aug De italienska kusinerna storsatsar

24
aug Fat Cat Brasserie tar ner skylten

23
aug Far & Son blir Amici Nostri

23
aug Café vid Bysis till salu

17
aug Ny vd till Svenska Brasserier

16
aug Riche Fenix fyller ett år

SENASTE KROGRECENSIONERNA I STOCKHOLM

15/6 Bord

17/3 Ett Hem

21/2 Olli

18/1 Villa Venandi

12/12 Brutalisten

9/11 Animo

21/9 Hornsgatan Kvarterskrog och Barservering

22/8 Aleks y Filip

MEST LÄST

1. Singular Society lanserar kristallglas

2. Café vid Bysis till salu

3. Far & Son blir Amici Nostri

4. Nook har gått i konkurs

5. 48 timmar Tbilisi

SENAST

1. Victoria Monét – Jaguar II

2. Stop Making Sense

3. Alice Cooper – Road

4. Nöjesguidens favoriter vecka 34

5. Mick Jenkins – The Patience

NÖJESGUIDENS NYHETSBREV

Missa inga nyheter! Missa inga fester!
Anmäl dig idag!

SIGNA UPP MIG

Adress: 
Hemsida: 
Öppettider: 

För alla oss som är innerligt trötta på matprogram, matfestivaler, matmanifest, ja
alla sammanhang där kockar ges möjlighet att öppna sin mun, så är Ett Hem en
välsignelse. Ett Hems fördel är dess avsaknad av behov att förhäva sig eller skrika
efter uppmärksamhet. Det är privat och exklusivt i ordens rätta bemärkelse. Alltså
den totala motsatsen till vår tids vulgariteter där allt, särskilt i sociala medier, ska
framstå som just privat och exklusivt, men aldrig någonsin lyckas bli någotdera.

Ett Hem är nu mest bekant som ett hotell, och gott så, hotellet är i samma anda
som köket som vi ska rikta in oss på i denna text - något unikt och eget i en annars
lätt imiterande värld. Bemötandet och det första intrycket är dock ironiskt nog
väldigt likt Fäviken. Varför vet jag inte riktigt då placeringen av dessa restauranger
inte kunde vara mer skilda åt. Ett Hem ligger insprängt i stadsbilden mot Fävikens
tidigare mer avskilda Händelser vid vatten-placering. Men det är något i
atmosfären som förenar de båda restaurangerna – självförtroendet i det totalt
opretentiösa och den totala fokusen på maten. 

Det finns ofta en anspänning i alla restauranger med ambition. Man känner den i
luften. Vilket leder till ett avstånd mellan gäst och restaurangpersonal som inte
genererar något positivt. På Ett Hem är den som bortblåst och man bjuds som gäst
omedelbart in i deras universum utan konstlade gester eller ängsliga manér. Detta
är Ett Hems storhet skulle jag säga. Bemötandet och servicen. Det går inte att
ersätta med dyr inredning eller bra råvaror (även om just detta också finns här i
överflöd). Men den psykologiska trollkonst att få gästen att känna sig hemma, hur
klichéartat den än må låta, är vägen till att öppna upp hela kroppens celler för att
kunna motta och njuta av god mat.

Och god mat, ja det finns det sannerligen här. Jag skulle säga att Ett Hem är
Sveriges just nu bästa kök nu när Fäviken sedan länge är stängt och Daniel Berlin
inte återstartat sin magi än. Vi äter bland annat vit sparris med ramslökssmör,
nässelravioli med murklor och pärlhöneägg, hel Sankt Pierre-fisk med
kronärtskockor och hängmörad Mangalitza-gris från Rosa Skattlådan i norra
Skåne. Det är en synnerligen vällagad och välbalanserad meny, både smakmässigt
och textur-wise. 

Väl värt en egen resa helt enkelt, för att citera en ökänd guide.

Sköldungagatan 2
etthem.se

Öppet för icke hotellgäster i mån av plats.
STAD: STOCKHOLM

ANNONS | EXTERN LÄNK

10 skäl varför du behöver
skriva testamente
SOS BARN ​BY​AR Har du barn? El ​ler är du
sam​bo? Då har du an​led ​ning att skri​va tes​ta​-
men​te.

ETT HEM
REDAKTION 09:26 17 MAR 2023
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KROGRECENSION: BORD
Vi hann knappt torka tårarna efter Agrikulturs avsked till den intima

lokalen på Roslagsgatan 43 innan tronföljaren Bord hade öppnat på samma
adress.

KROGRECENSION

KROGRECENSION: ETT HEM
För alla oss som är innerligt trötta på alla sammanhang där kockar ges

möjlighet att öppna sin mun, så är Ett Hem en välsignelse.

KROGRECENSION

KROGRECENSION: OLLI
Vi har bokat bord på en av de svåraste krogarna att boka bord på.
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KROGRECENSION: VILLA VENANDI
Vår recensent testar carbonaran på Fadde Darwich nya restaurang.
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KROGRECENSION: BRUTALISTEN
Vi besöker dogmaköket på Regeringsgatan och får våra fördomar mosade.
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KROGRECENSION: ANIMO
Här parkerar vi gärna våra smaklökar igen, vännen.

KROGRECENSION

HORNSGATAN KVARTERSKROG OCH BARSERVERING
Bockholmengruppen har en fingertoppskänsla för hur man skapar en krog,

det ska sägas direkt.
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KROGRECENSION: IKEA
Nöjesguidens utsända restaurangrecensent har stretchat smaklökarna på

Kungens kurva.
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ALEKS Y FILIP
Som helhet en urtrevlig spansk kvarterskrog med framtiden för sig.
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KROGRECENSION: GAZZA
Nästan från ingenstans öppnade Gazza för sina första gäster under den

tidiga våren.
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Nöjesguiden är partipolitiskt obunden, men du kan alltid lita på att vi
brinner för jämställdhet. Vi är annonsfinansierade men det

redaktionella innehållet är just det – 100% redaktionellt. Vi tror på den
goda smaken och vår publicistiska tanke lyder som följer: Vi vill guida

dig till det bästa nöjet.

ANSVARIG UTGIVARE: PELLE TAMLEHT

 Om Nöjesguiden

Annonsering och Samarbeten
Annonsspecifikationer
Koncept och Cases

Redaktionen
Integritetspolicy

 info@ng.se
 Faceboook

 Twitter

 Adress

Nöjesguiden Stockholm
Södra Dryckesgränd 1

111 30 Stockholm

Nöjesguiden Göteborg
Kungsgatan 46

411 15 Göteborg

Nöjesguiden Malmö
Lilla Torg 1

211 34 Malmö 
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